GOLMA

In aller Munde

R e 4 5 niiter von Zentimeter fiir Zentimeter kdmpft sich das
' Golma kommen rund um den Riihrwerk durch die dickfliissige, schoko-
Rl e braune Masse. Gemahlene Kakaobohnen,
Milchzucker, Geschmacksstoffe und Fette
sind bereits enthalten. Jetzt steht nur noch
das Conchieren auf der Agenda. Ein Prozess,
der zu den wichtigsten bei der Schokoladen-
produktion zahlt, denn je langer die heif3e
Masse in den dafiir vorgesehenen Conchier-
anlagen hin- und hergewalzt wird, desto
hochwertiger ist ihre Konsistenz und inten-
siver das Geschmackserlebnis. Ein Metier,
in dem sich die Golma Apparate- und Behal-
terbau GmbH in Siegen-Eiserfeld auskennt.
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Is Manfred Golchert 1992 mit seiner

Frau Jutta das Unternehmen griindete,
galt erals Einzelkdmpfer in dem Metier. Aus
dem Apparate- und Behalterbau kommend,
wagte der 50-Jdhrige den Sprung in die
Selbststandigkeit, als sich auf dem Markt
eine Flaute abzeichnete und beim damali-
gen Arbeitgeber kein Fortgang zu beobach-
ten war. Zunachst ausschlieBlich als kleine
Industriemontage fiir eine Aachener Firma
im Einsatz, fiihrte Manfred Golchert sein
Weg relativ schnell in die alte Branche
zuriick - Behalter und Apparate fiir die
Lebensmittelindustrie. Heute erwirtschaftet
der Unternehmer rund 60 Prozent seines
Umsatzes mit Auftraggebern aus diesem
Bereich. ,Sie ordern Riihrwerksbehalter aus
Stahl und Edelstahl, die wir innen schleifen,
damit die strengen Hygieneauflagen einge-
halten werden kénnen”, schildert Golchert
die gdngige Praxis. ,Dominierenden Einsatz
haben diese Rihrwerksbehdlter bei der
Schokoladenherstellung. Das heifBt, sie sind
meist doppelwandig. Aber auch Versionen
fiir Heizschlangen oder weitere Anbauten
erfillen alle Auflagen fiir einen sicheren
und typischen Einsatz in der Lebensmittel-
industrie.” Das wissen die Kunden zu schat-
zen. Seit vielen Jahren beliefert Golma die
ganz GroBen der Branche, die ihrerseits wie-
derum namhafte Firmen mit dem ndtigen
Equipment versorgen.

Rund um den
Globus aktiv

Vom Kunden werden die von Golma gelie-
ferten Behalter zu hochmodernen Anlagen
fertiggestellt, indem sie mit Motoren, Ge-
triebe, Rihrwerk und elektrischen Steue-
rungen komplettiert werden. Alle Vorarbei-
ten - wie die mechanische Bearbeitung,
Grundierung, Isolierung und eine Verklei-
dung mit marmorierten Edelstahlblechen -
erfolgen bereits bei der Eiserfelder Firma. So
kommen Apparate und Behilter von Golma
rund um den Globus zum Einsatz. Die An-
lagen gehen zum Beispiel nach ltalien,
Dubai, in die Schweiz und nach Brasilien. Die
Behalter kdnnen drei bis zwolf Tonnen der
dickfllssigen, schokobraunen Masse fas-
sen. Einzelne Riihrwerksbehalter gibt es so-
gar in GréBen bis zu 100 Tonnen. Ein Markt,
der in den vergangenen Jahren immer gro-
Bere Dimensionen angenommen hat. Der
anfangliche Eiserfelder Einzelkampfer wird

Einzelkimpfer in dem Metier.

mittlerweile von 18 Mitarbeitern tatkraftig
unterstiitzt. Aus einer kleinen gemieteten
Fabrikhalle in einem Hinterhof in der Sie-
gener Fludersbach ist nach mehrmaligen
Umziigen ein 6000 Quadratmeter groBes
Areal in der EiserntalstraBBe geworden. 2500
Quadratmeter sind reine Produktionsflache.
Erst kiirzlich weihten Manfred und Jutta
Golchert einen 40 mal 20 Meter groBen Neu-
bau, der zehn Meter hoch ist, ein. Kosten-
punkt: 650.000 Euro. ,Zwei 20-Tonnen-Kra-
ne sind fiir die Fertigung groBerer Bauteile
notwendig”, erldutert Manfred Golchert.
Krane, die nicht nur fiir die Schokoladenin-
dustrie zum Einsatz kommen, sondern auch
fiir die Pharmaindustrie, die chemische In-
dustrie und fiir Komponenten im Maschinen-
bau allgemein. Verwendet werden neben
Stahl und Edelstahl, als wichtigste Materia-
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lien, auch Kupfer, Aluminium und Sonder-
werkstoffe. ,Mit unserer dritten Halle be-
absichtigen wir unsere Produktion auszu-
weiten und gleichzeitig die Werkstoffe
Stahl und Edelstahl voneinander zu tren-

nen.

Fachkraftemangel
bekommt Firma zu spiiren

Mit dem Anbau soll natiirlich eine Perso-
nalaufstockung in den kommenden Jahren
einhergehen. Doch wie so haufig sind auch
fiir den Golma Apparate- und Behélterbau
die Fachkrafte schwer zu finden. ,Um dem
demografischen Wandel zu trotzen und un-
seren Bedarf zu decken, bilden wir seit Jah-
ren regelmaBig aus. Momentan sind es vier
Azubis bei den Anlagenmechanikern”, meint
Jutta Golchert. Aber weiterer Bedarf be-
steht, schlieBlich sind die Auftragsbiicher
fiir die ersten Monate des Jahres gut ge-
fullt. Trotz der momentanen Krise blickt
Manfred Golchert optimistisch in die Zu-
kunft. ,Gerade Schokolade wird eigentlich
immer gegessen, denn die setzt ja be-
kanntlich Gliickshormone frei", so der Un-
ternehmer. ,AuBerdem wird nicht nur in
der Lebensmittelindustrie gemischt und ge-
riihrt, sondern auch in anderen Industrie-
zweigen."



